DECRETO N° 998/2020

Altera a redagdo, acrescenta e revoga
dispositivos ao Decreto n°® 912, de 15 de abril de
2020 (alterado pelos Decretos n° 919, de 1° de
maio de 2020; n° 922 de 4 de maio de 2020; n°
936 de 1° de junho de 2020; n°® 957, de 29 de
junho de 2020, n° 986, de 14 de agosto de 2020;
e n° 987, de 14 de agosto de 2020), com base
no Instrumento para Apoio a Tomada de
Decisdo na Resposta a Pandemia da Covid-19
na esfera local, de 8 de julho de 2020, da 62
Regional de Saude, considerando peculiaridades
locais.

O Prefeito do Municipio de Sdo Mateus do Sul,
no uso de suas atribuicdes legais,

DECRETA:

Art. 1° Todas as alteracdes implementadas por este Decreto referem-se ao
Decreto n® 912, de 15 de abril de 2020 (alterado pelos Decretos n° 919, de 1°
de maio de 2020; n° 922 de 4 de maio de 2020; n° 936 de 1° de junho de 2020;
n° 957, de 29 de junho de 2020, n° 986, de 14 de agosto de 2020; e n° 987, de
14 de agosto de 2020).

Paragrafo Unico. As medidas ora implementadas sdo localizadas, especificas
e temporérias, podendo ser flexibilizadas ou ampliadas, conforme critérios
epidemiologicos e utilizando ferramentas fundamentadas na realidade local,
buscando estabelecer direta relacéo entre o isolamento social e a capacidade
de saude instalada na regido, nos termos do art. 20 e paragrafo Unico c/c art.
24, § 2° do Decreto n° 912, de 15 de abril de 2020.

Art. 2° A ementa passa a ter a seguinte redacao:

Estabelece a Consolidacdo das Normas de enfrentamento a pandemia e
prevencdo a transmissdo comunitaria do novo Coronavirus que causa a
doenca Covid-19, e estabelece medidas complementares, com base no
Boletim Epidemioldgico n°® 8 da Secretaria de Vigilancia em Saude do
Ministério da Saude, de 9 de abril de 2020; na Nota Técnica n°® 1 DIR/62
Regional de Saude, de 14 de abril de 2020, reeditada em 30 de abril de
2020; e no Instrumento para Apoio a Tomada de Decisdo na Resposta a
Pandemia da Covid-19 na esfera local, de 8 de julho de 2020, da 62
Regional de Saude, considerando peculiaridades locais.

Art. 3° O § 1° do art. 1° passa a ter a seguinte redacao:



8 1° As medidas estabelecidas neste decreto objetivam a prote¢édo da
coletividade e consistem num conjunto de indicadores para avaliagdo das
ameacgas e vulnerabilidades do sistema de saude no &ambito local,
relacionadas a capacidade de atendimento e ao cenério epidemiolégico,
por meio de classificacao e avaliagcéo de risco.

Art. 4° O Art. 6-A passa a ter a seguinte redacéo:

Art. 6-A As disposicdes tratadas neste Decreto sdo complementares as
diretrizes do Ministério da Salde e aos atos normativos expedidos pelo
Governo do Estado a respeito das medidas adotadas para combate e
prevencdo a pandemia, em especial o Instrumento para Apoio a Tomada
de Decisédo na Resposta a Pandemia da Covid-19 na esfera local, de 8 de
julho de 2020, da 62 Regional de Saude, considerando as peculiaridades
locais, devendo ser interpretados em prol do interesse publico e da saude
coletiva, prevalecendo as limitacdes e vedacdes estabelecidas em ambito
local, na forma do art. 30, inciso |, da Constituicdo Federal.

Art. 5° O § 4° do art. 9° passa a ter a seguinte redacao:

8 4° A medida de isolamento ter4 prazo de duracdo de dez dias, podendo,
conforme resultado laboratorial que comprove o risco de transmissao, ser
prorrogado por maior prazo, conforme orienta¢cdo medica.

Art. 6° As alineas “a”; “b” acrescida dos nimeros 1 e 2; e “c; do inciso | do art.
13, passam a ter a seguinte redacao:

a) se apresentar sintomas comuns a Covid-19 ou a sindrome gripal (art.
11), devera ser submetido a diagndéstico laboratorial por meio de amostra
de orofaringe e nasofaringe (RT-PCR), sob responsabilidade do
contratante, e colocado em isolamento pelo periodo de dez dias antes do
inicio das atividades laborais;

b) se ndo apresentar sintomas:

1) se submetido a diagnéstico laboratorial por meio de amostra de
orofaringe e nasofaringe (RT-PCR), sob responsabilidade do contratante,
com resultado negativo, ndo havera necessidade de permanecer em
isolamento;

2) se submetido ao teste rapido para diagnosticar a Covid-19, sob
responsabilidade do contratante, devera ser colocado em isolamento pelo
periodo de sete dias antes do inicio das atividades laborais.

c) se nao for submetido ao teste rapido, independentemente da
manifestacdo de sintomas, deverd ser colocado em isolamento pelo
periodo de dez dias antes do inicio das atividades laborais.



Art. 7° O art. 23, inciso |, alineas “a”, “b”, “c”, “d”, “e” e “f", Il a XXX; sendo o
inciso XIV com as alineas “a” a “h”, passam a ter a seguinte redacao:

Art. 23. ..........

| - limitar o ingresso e permanéncia no estabelecimento em relacdo ao
metro quadrado por é&rea construida efetivamente utilizada para a
atividade, nado incluindo areas de deposito e outras que nao tenham
acesso ao consumidor, sucessivamente:

a) até duzentos e cinquenta metros quadrados, no maximo seis clientes;
b) superior a duzentos e cinquenta metros quadrados, no maximo dez
clientes;

C) superior a quinhentos metros quadrados, no maximo vinte clientes;

d) superior a um mil metros quadrados, no maximo quarenta clientes;

e) superior a um mil e quinhentos metros quadrados, no maximo sessenta
clientes;

f) superior a trés mil metros quadrados, no maximo cem clientes.

Il - assegurar que seja guardada uma distancia minima de um metro e
meio entre o0s consumidores, inclusive em filas externas ao
estabelecimento, devendo demarcar o posicionamento com fitas, giz,
cones dentre outros materiais e disponibilizar um funcionario para tanto;

Il - controlar a entrada conforme lotacdo maxima permitida,
disponibilizando um funcionario para tanto;

IV - organizar o fluxo de entrada e saida de pessoas no estabelecimento,
de forma a evitar o contato fisico entre as pessoas, com acesso Unico
para a entrada e outro para a saida, ou organizar quanto possuir um unico
acesso, permitindo a entrada de penas uma pessoa por familia;

V - adotar politicas para reduzir o numero de clientes que adentram o
estabelecimento de forma simultanea, observados os limites fixados,
como forma de controle da aglomeracéo de pessoas;

VI - manter os adesivos (sinalizadores) ou demarcar com fitas a distancia
minima de um metro e meio dos balcées de atendimento e dos caixas de
pagamento;

VII — afixar cartaz em local visivel e de facil com informacfes acerca da
lotacdo méxima permitida e da distancia minima de dois metros a ser
guardada nas filas;

VIII - afixar, em local visivel aos consumidores e usuarios dos servicos,
informacdes sanitarias (cartazes, avisos sonoros grados etc.) sobre a
obrigatoriedade e correto uso de mascaras, higienizacdo e demais
cuidados para a prevencao da Covid-19, disponivel na internet no link
WWWw.coronavirus.pr.gov.br/campanha;

IX - disponibilizar mascaras a todos os funcionarios, que deveréo,
obrigatoriamente, utilizar durante todo o horario de trabalho, devendo
orientar 0 seu uso correto;

X - exigir e orientar 0os pacientes e usuarios ao uso de mascaras para
adentrar no estabelecimento;

Xl — suspender a degustacdo de alimentos e bebidas no interior do
estabelecimento;

XIl — utilizac&o de produtos saneantes registrados na Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria, observando-se as recomendacdes previstas na Nota
Técnica n® 26/2020 SEI/COSAN/GHCOS/DIRE3/ANVISA (concentragéo,
diluicdo, método de aplicacéo, tempo de contato etc.);


http://www.coronavirus.pr.gov.br/campanha

XIlI - higienizar, ap6s cada uso, ou, no minimo, a cada trés horas, durante
o periodo de funcionamento, as superficies de toque (cadeiras,
macanetas, portas, inclusive de elevadores, trinco das portas de acesso
de pessoas, bancadas, esteiras, carrinhos de compras, balancas,
teclados, corrimao, apoios em geral e objetos afins), preferencialmente
com alcool gel 70% ou hipoclorito de sédio 0,1% (agua sanitaria), ou outro
desinfetante indicado para este fim, observado o procedimento
operacional padréo definido pelas autoridades sanitarias;

XIV - higienizar, preferencialmente ap6s cada utilizagdo ou, no minimo, a
cada trés horas, durante o periodo de funcionamento, as instalacdes
sanitarias, com agua sanitaria, peroxido de hidrogénio, &cido peracético
ou outro desinfetante indicado para este fim e seguindo o procedimento
operacional padrao definido pelas autoridades sanitarias;

XV - realizar a limpeza rapida dos equipamentos de pagamento eletrénico
(maquinas de cartdo de crédito e débito), apds cada utilizagdo, com alcool
liquido 70%, biguanida polimérica, peroxido de hidrogénio, acido
peracético ou outro desinfetante indicado para este fim e seguindo o
procedimento operacional padréo definido pelas autoridades sanitéarias;
XVI - eliminar bebedouros de jato inclinado disponibilizados a
trabalhadores e ao publico em geral, facultando-se o fornecimento de
garrafas térmicas individuais aos empregados, ou copos de dispensacdo
individual e cuidados para ndo encostar o copo ou garrafa na saida da
torneira;

XVII - manter alcool gel 70% em todos os caixas, orientando a utilizacédo
apos cada atendimento;

XVIII - realizar a higienizacdo com alcool 70% em todo e qualquer item
utilizado pelos consumidores no interior do estabelecimento, a cada
utilizacao, tais como carrinhos, cestos, cabides etc.;

XIX - manter a disposicdo, na entrada do estabelecimento, junto a cada
operador de caixa e em lugares estratégicos, alcool gel 70%, para
utilizacéo dos clientes e funcionérios do local;

XX - manter disponivel kit completo de higiene de m&os nos sanitarios de
clientes e funcionarios, contendo sabonete liquido, alcool gel 70% e
toalhas de papel néo reciclado;

XXI - manter locais de circulacdo e areas comuns com 0s sistemas de ar-
condicionado limpos (filtros e dutos) e, obrigatoriamente, manter janelas
externas abertas ou qualquer outra abertura, contribuindo para a
renovacao de ar;

XXII - implantar pausas que garantam que os trabalhadores realizem a
lavagem completa das maos, mediante lavagem com &gua corrente e
sabdao, durante a jornada de trabalho;

XXl - fornecer, aos profissionais responsaveis pelas atividades de
limpeza e higienizagdo, Equipamentos de Prote¢&o Individual (EPIS)
adequados aos riscos e em perfeito estado de conservacdo, segundo as
normas estabelecidas pelas autoridades sanitarias, compreendendo, no
minimo, no que couber:

a) Oculos de protecao ou protetor facial,

b) mascara,

c) avental,

d) luvas de borracha com cano longo;

e) toucas;

f) botas impermeéaveis com cano longo;



g) gorro, para procedimentos que geram aerossois;

h) garantir a higienizacdo frequente das maos com agua e sabonete
liquido ou preparacéo alcodlica a 70%, antes e depois do atendimento a
clientes ou do processo de limpeza;

XXIV - orientar os trabalhadores para cobrirem a boca e o nariz com o
braco ou com um lenco descartavel quando tossirem ou espirrarem;

XXV - em estabelecimentos que comercializam frutas e verduras em
gondolas, devera ser assegurado local para que os clientes realizem
higienizag&o das maos;

XXVI - proibir a utilizacdo, pelos trabalhadores, de equipamentos dos
colegas de trabalho, como fones de ouvido, aparelhos de telefone, mesas
etc.;

XXVII - manter ambientes arejados e ventilados de forma natural e em
caso de uso de ar-condicionado manté-los limpos, higienizados e
revisados com laudos frequentes;

XXVIII - manter os banheiros limpos e higienizados, equipados com pias,
sabonete liquido, papel toalha em recipientes proprios e lixeiras
acionadas por pedal;

XXIX - os teclados de maquinas de cartbes de crédito e de computadores,
corrimdes e puxadores de portas deverdo ser esterilizados apds o uso de
cada cliente;

XXX - evitar contatos corporais com os clientes em geral, como abraco,
beijo, aperto de méo;

Paragrafo Unico. Fica acrescido os incisos XXXI a XXXVII ao art. 23, com a
seguinte redagéo:

XXXI - nas portas de entrada, devera ser instalado recipiente com
hipoclorito a fim de permitir a higienizacdo dos calcados antes de
entrarem no estabelecimento;

XXXIl — nas recepcdes de material liso, devera ser instalado anteparo de
material liso, impermeavel e transparente, de facil higienizacao;

XXXl - as atividades relacionadas a qualquer tipo de transporte de
passageiros, deverdo disponibilizar alcool gel 70% para os passageiros,
bem como manter os assentos, macanetas e demais acessorios
higienizados sempre apds cada uso;

XXXIV - todos os estabelecimentos empresariais, industriais e
congéneres, deverdao promover a instalacéo de recipientes com alcool gel
70% nas portas de entrada e saida, bem como manter o ambiente bem
arejado, sem prejuizo de normas e procedimentos internos definidos;
XXXV - empresas com servico especializado em Engenharia de
Seguranca e Medicina do Trabalho (SESMT) e CIPA, devem criar comités
— Planos de Contingéncia da Instituicdo alinhados a esta recomendacéao,
Boletins informativos, avaliar todo fluxo para garantir maior seguranca.



XXXVI - prestar orientacbes para atendimento aos que cheguem
apresentando Sindrome Gripal ou Sintomas Respiratérios.

Art. 8° A denominacgdo da subsecdo X, Secdo lll, Capitulo Il, passa a ter a
seguinte redagao:

Subsecao X

Das medidas especificas para restaurantes, lanchonetes, padarias,
bares, servi¢cos de alimentacao localizados no interior de empresas e
outros estabelecimentos

[Pl “w ",

8§ 1° O art. 31, caput; inciso |, acrescido das alineas “a” a “c”; inciso I,

acrescido das alineas “a” a “c”, sendo esta ultima alinea com nimeros de 1 a 5;
inciso lll; e inciso IV; passam a ter a seguinte redacao:

Subsecao X

Art. 31 Os restaurantes, lanchonetes, padarias, bares, pubs, servicos de
alimentagcdo localizados no interior de empresas e outros
estabelecimentos, além das regras gerais previstas no art. 23 deste
Decreto (tais como: disponibilizar mascaras a todos os funcionarios, exigir
e orientar os clientes ao uso de mascaras e observar maior rigor com
cuidados higiénicos e medidas para evitar aglomeragdes), deveréo
observar as seguintes regras especificas:

| - atuar, preferencialmente, nos sistemas:

a) delivery: entrega em domicilio;

b) drive thru: entrega nos veiculos; ou

c) take away: entrega no balcéo.

Il - limitar o ingresso e permanéncia no estabelecimento a cinquenta por
cento da capacidade de lotacdo do espaco, sendo permitido atender nas
seguintes modalidades:

a) a la carte, prato executivo/prato feito: as loucas, talheres e utensilios
devem ser colocados a mesa somente na hora de servir, evitando que
permanecam expostos; ou

b) servigo “tipo rotisseria”. o equipamento de exposi¢cdo das opgdes de
alimentos e os utensilios (loucas, talheres e bandejas) devem ficar
isolados do cliente (fechado com material rigido transparente, como vidro,
acrilico ou similar) ou mantidos a uma distancia de, pelo menos, um metro
e meio, com acesso exclusivo ao funcionario que faz a montagem dos
pratos, conforme solicitagéo do cliente;

c) na hipotese de adogdo do sistema de buffet (self-service), deverdo ser
adotadas as seguintes medidas:

1) além da utilizacdo obrigatéria de mascaras, todos os clientes deverao
fazer uso de luvas descartaveis fornecidas pelo estabelecimento, no
comeco da fila, antes do toque nas bandejas e/ou pratos;

2) os talheres precisam ser protegidos por embalagens individuais;



3) controle do acesso ao buffet, devendo ser observada a distancia
minima de um metro e meio em filas;

4) os estabelecimentos também devem priorizar sachés individuais para
temperos como sal e pimenta, além de palitos de dente e adocantes;

5) os alimentos devem ser cobertos por protetores salivares.

[l - fornecer &lcool gel 70% em recipiente e local devidamente
identificados, para uso dos clientes (na entrada do estabelecimento, nos
caixas, balcbes de atendimento, mesas e outros locais); e disponibilizar
pia para lavagem de mdaos dos clientes e funcionarios, com sabonete
liquido inodoro, toalhas de papel descartaveis (néo recicladas) e lixeiras
dotadas de tampa com acionamento sem contato manual;

IV - manter todos os talheres protegidos em dispositivos proprios ou
embalados individualmente;

8§ 2° O art. 31 fica acrescido dos incisos V a XX, sendo este ultimo da alineas

a” a “d”, com a seguinte redagao:

V — ndo é permitido dispenser de temperos ou condimentos (azeite,
vinagre, pimenta, molhos e outros), saleiros e farinheiras, bem como os
porta-guardanapos, de uso compartilhado;

VI - os cardapios, quando disponibilizados para uso dos clientes, devem
ser constituidos de material plastico ou em estruturas acrilicas e a
higienizacdo com alcool gel 70% deve ser intensificada;

VIl - manter as mesas dispostas de forma a manter distancia de dois
metros entre os clientes, orientando-0os a sentar na mesma mesa apenas
pessoas de convivio proximo (que residam na mesma casa);

VIII - aumentar a frequéncia de higienizacdo de superficies (mesas,
cadeiras, macanetas, superficies da rotisseria e balcdes) do
estabelecimento bem como os procedimentos de higiene da cozinha e
do(s) banheiro(s);

IX - realizar a higienizacdo das mesas antes e apoés a utilizacao;

X - 0s responsaveis pelo estabelecimento devem dar orientacdes aos
funcionérios sobre a correta higienizacédo das instalacdes, equipamentos,
utensilios e higiene pessoal, com comprova¢do documental, de acordo
com a Resolucdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004;

Xl - os funcionarios devem ser orientados a intensificar a higienizacéo das
maos e antebracos, principalmente antes e depois de manipularem
alimentos, se tocarem o rosto, nariz, olhos e boca, apds uso de sanitarios
e apos tocar em dinheiro ou cartbes de crédito/débito;

XII - as superficies dos equipamentos, moveis e utensilios utilizados na
preparacdo, embalagem, armazenamento, transporte, distribuicdo e
exposicdo devem ser lisas, impermeaveis, lavaveis e isentas de
rugosidades, frestas e outras imperfeicdes que possam comprometer a
higienizacdo destes;

XIlI - todos os funcionérios devem evitar falar excessivamente, rir, tocar o
rosto, nariz, boca e olhos durante as atividades.

XIV - ao tossir ou espirrar cobrir o nariz e a boca com um lencgo
descartavel, descarta-lo imediatamente e realizar higienizacdo das maos,



caso nao tenha disponivel um lenco descartavel cobrir o nariz e boca com
o braco flexionado;

XV - o funcionario que apresentar febre e/ou sintomas respiratorios
(tosse, congestdo nasal, dificuldade para respirar, falta de ar, dor de
garganta, dores no corpo, dor de cabeca) deve consultar o servico
“Duvidas sobre o Coronavirus” e ainda ser orientado pelo responsavel do
estabelecimento quanto ao periodo de afastamento do trabalho;

XVI - os responsaveis pelo estabelecimento devem assegurar que
pessoas externas (como entregadores etc.) ndo adentrem no local de
manipulacéo dos alimentos;

XVII - os dispensadores de 4gua que exigem aproximacdo da boca para
ingestdo, devem ser lacrados em todos os bebedouros, permitindo-se o
funcionamento apenas do dispensador de &gua para copos; 0S
estabelecimentos deverdo fornecer copos descartaveis aos clientes e
funcionarios; também é permitido aos funcionarios copos ou canecas ndo
descartaveis, desde que de uso individual;

XVIII - adotar procedimentos que minimizem o risco de contaminagao dos
alimentos prontos para o consumo, por meio de utensilios ou luvas
descartaveis, apos antissepsia das maos;

XIX - Os manipuladores diretos de alimentos deverdo adotar as seguintes
medidas adicionais:

a) realizar a higienizacdo das maos e antebracos com agua e sabonete
liquido inodoro;

b) secar as mados com toalhas de papel ndo reciclado, e, em seguida,
proceder antissepsia com alcool gel 70%;

c) ndo devem falar, rir, tocar o rosto, nariz, boca e olhos durante as
atividades;

d) ndo devem manipular alimentos se estiverem doentes.

Art. 9° O inciso | do art. 34 passa a ter a seguinte redacao:

| - limitar o ingresso e permanéncia no estabelecimento em cinquenta por
cento da capacidade de Ilotacdo do espaco, assegurando O
distanciamento de pelo menos um metro e meio entre as pessoas;

Art. 10 O art. 42, caput, passa a ter a seguinte redacéo:

Art. 42 Ficam suspensas, por prazo indeterminado, o funcionamento de
casas de eventos e congéneres; saldes de festas, playground, areas
comuns, saunas e congéneres.

Subsecao XIX

Art. 11 O inciso | do art. 55-A passa a ter a seguinte redacao:



Art. 55-A ..........
| - lotagdo méxima de cinquenta por cento da capacidade do local;

Art. 12 Fica acrescida na Secédo Il do Capitulo Il, a subsecdo XXIl com a
seguinte denominacéao:

Subsecao XXIlI
Das medidas especificas para a prética de esportes

Paragrafo unico. Fica acrescido o art. 55-D e respectivos incisos de | a VI,
com a seguinte redacao:

Subsecao XXIlI
Das medidas especificas para a pratica de esportes

Art. 55-D Fica autorizada a préatica de esportes coletivos em locais
abertos e com ampla circulacéo de ar, desde que atendidas as seguintes
restricoes:

| - ndo sera permitida a presenca de torcida ou familiares no espaco,
sendo permitida apenas a presenca dos atletas inscritos para o jogo;

Il - os clubes/quadras deverao aferir a temperatura corporal dos inscritos
no jogo, para que possam iniciar a partida;

Il - cada atleta devera levar seu proprio material;

IV - ndo sera permitido empréstimo de uniforme/coletes;

V - ao final dos jogos, ambas as equipes deverao se retirar do local, néo
sendo permitidas confraternizacoes;

VI - ndo serdo permitidos a abertura de vestiarios para banho, sendo
permitida apenas o uso dos sanitarios;

Art. 13 O § 1° do art. 60 passa a ter a seguinte redacao:

8 1° Os servidores que apresentarem quaisquer dos sintomas da Covid-
19, salvo recomendacdo meédica em contrario, poderdo realizar o
teletrabalho no periodo de isolamento de dez dias.

Secéo Vv
Parte final



Art. 77-A ..........

Art. 15 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo, revogando os
art. 31-A; alineas “a@” e “b” do inciso | e paragrafo unico, do art. 34; incisos | a VI
do 42; e art. 50, caput, 8 1° caput, incisos | e IlI; e paragrafo unico
(renumerando para § 2°).

Sao Mateus do Sul, 1° de setembro de 2020.

Luiz Adyr Goncalves Pereira
Prefeito Municipal



